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dall'Unione europea /\[\‘P/\L Regione lL,L '€ LAVORO
L2 aroiman soan Agenzia Nazionale Politiche Attive del Lavore Garanzia Occupabilita Lavoratori b

NextGenerationEU Lombardia LOMBARDIA

GCORSO GOL
ADDETTO DI CUCINA

OBIETTIVI:

» FORMARE | BENEFICIARI RISPETTO ALLE CONOSCENZE E ABILITA RICHIESTE - TR E ISR e TN Y=
PER ESERCITARE LA MANSIONE

» SUPPORTARE CUOCHI NELLA PREPARAZIONE DEGLI INGREDIENTI PERSONE

o LAVORARE NELLA CUCINA DI UNA REALTA DELLA RISTORAZIONE DISOCCUPATE CHE ABBIANC

CONTENUTI | REQUISITI DI
EFFE"TUARE L A CONSERVAZIONE DEGLI ALIMENT! PARTECIPAZIONE AL
 TECNICHE DI PREPARAZIONE DEGLI INGREDIENT! PROGRAMMA GARANZIA DI
e COTTURA ALIMENT OCCUPABILITA DE|
. PREPARAZIONE PIATT | AVORATORI (G011,
» NORMATIVA SULLA SICUREZZA GENERALE, RISCHIO SPECIFICO, HACCP
PREREQUISITI:
« INTERESSE PER IL SETTORE DELLA RISTORAZIONE E PREDISPOSIZIONE AL ekl L LY Al
AVORO MANUALE.

« CAPAGITA DI LAVORARE IN TEAM E IN AMBIENTI DINAMICI <) SEDE BRESCIACIALOBARDIAIT
« DISPONIBILITA A SVOLGERE ATTIVITA PRATICHE IN CUGINA (ANCHE INPIEDI [KSVRIPLCR LT
OER DIVERSE ORE).
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